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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
faciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og frost,
fødevareadskillelse i kølenhederne, transporten ved
modtagelse af fødevarer sker hygiejnisk forsvarligt. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra Oktober 2017 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning, nedkøling,
varmholdelse, tilbagetrækninger samt vedligeholdelses plan.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden.Vejledt om blanketvalg, blanket nr.
1 er gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At køkken medarbejder har relevant
uddannelse i fødevarehygiejne. OK. Virksomheden oplyser at
de ikke har andre der hjælper i køkkenet.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på om
pakket hamburgerryg jf. faktura. OK.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. OK.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret at virksomheden ikke
anvender tilsætningsstoffer så så frugt farve, sødestoffer eller
Atamon. OK.


