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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse samt
opbevaringstemperaturer af fødevarer på køl og frost,
faciliteter til hygiejnisk håndvask, procedure for transport af
fødevarer, procedure for røgning af fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken herudner køle og
fryseenheder, produktionsoverflader, opvaskeafsnit samt
inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken herunder produktionsoverflader, køle og
frysenheder, inventar og udstyr samt opvaskeafsnit og
baglokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling samt
opbevaringstemperaturer i perioden jan. 2017 til d.d. Generelt
vejledt omkring risikoanalyse af røgning af fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


