
RISTORANTE ITALIANO

 

AF 6 MARTS 1998 APS

Fiolstræde 2

1171  København K

20787945

19-03-2018 1
13-06-2017

1
04-01-2017

1
08-11-2016

2Hygiejne: Vedligeholdelse

1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden benytter blæstkøler ved nedkøling af fødevarer.
Vejledt om uemballerede fødevarer i køleinventar skal
tildækkes.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Produktionskøkken, kælderlokaler og barområde samt
rengøring af udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperatur ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse samt dokumentation af opvaskemaskinens
skyllevandstemperatur fra juni 2017 til marts 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om indhold af allergene ingredienser, kan fås ved
henvendelse til personalet.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nummer
og at registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter,
ingen anmærkninger.


