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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret tilberedning af
retter fra menukort. OK. Kontrolleret opbevaringstemperatur af
køl og frost. OK. Kontrolleret at der faciliteter til hygiejninsk
vask og tørring af hænder. OK. Kontrolleret at opvaskemaskiner
kan opnå en temperatur på min. 80 grader C. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af gæste- og
personaletoiletter. OK, Kontrolleret rengøring af køkken,
herunder inventar, samt barområde. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger. Vejledt om at lukke
rørgennemføring i gulv i barområde, så der ikke er hul.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fra åbningsstart til dags dato af
opvarmning/nedkøling, varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Virksomheden er indplaceret i branchen: Serveringsvirksomhed - Restauranter m.v. -
DD.56.10.99. Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til fastlæggelse af kontrolfrekvensen..
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre
Andet: Sporbarhedskrav fisk-Partikontrol-Detail. Ingen anmærkninger


