Kontrolrapport

Virksomhed El Porto Restaurant v/Elia

Adresse Kirkehgjvej 34A

Postnr/By 6893 Hemmet
39087537

CVR-nr.

Denne kontrol, dato

06-04-2018

Tidligere kontrol
Dato

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengaring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne 1

Maarkning og information

Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Dato

Dato

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 1 af1
| forbindelse med udvidet fgrstegangskontrol er virksomheden

blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,

krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,

personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,

anprisninger fx pa menukortet og registrering fx ved import og

samhandel, pkologi samt veesentligt eendrede aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Faciliteter for hygiejnisk vask og aftgrring

af haender. Opbevaring af fedevarer pa kgl og frost. Procedurer

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

for nedkgling af pasta. Ydet konkret vejledning om forrum til

virksomhedens personaletoilet. Virksomheden oplyser at der

bliver sat dgr i ved mellemgang til kekkenet. Dgren isaettes

inden for 8 dage.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af kgkkenomradet.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Vedligeholdelse af kgkkenomradet. Ingen

anmaerkninger.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [X] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomheden anvender Fgdevarestyrelsens

egenkontrol skabelon og risikoblanketter.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomhedens ansatte

er behgrigt uddannet i fedevarehygiejne. Ok.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



