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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for håndtering af
hjemmelavet marmelade Virksomheden skolder selv
genbrugsglas og anskaffer en kogekedel til formålet
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområde samt vaskområde
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: ovenstående Der er en vask i
produktionsområde samt i ekstra rum Ydermere er der vaskbar
gulv, loft og vægge
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
opbevaringstemperatur i køler/fryser i produktionsområde
Virksomheden har mundtligt forklaret procedurer for
håndtering af marmelade
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
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krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring
samt sporbarhed.


