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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer herunder på
køl of frost samt på lager. Set tilvirkning af stegt flæsk. Målt
temperatur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens kontrol med temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse i perioden fra sidste tilsyn til d.d. Set
skadedyrsrapporter samt revision fra 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Bakke - HMR PP sort.


