
Xjump Amager

 

 

Raffinaderivej 10

2300  København S

37971928

18-04-2018 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Mundtligt gennemgået
procedurer for håndtering af bake off uden anmærkninger.
Kontrolleret godkendelse af desinfektionsmidler. De anvendte
desinfektionsmidler er ikke godkendte Vejledt konkret om
kravene til desinfektionsmidler skal være godkendt af
Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Udleveringsdisk, køleindretninger, lager,
opvaskemaskine samt personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbare flader, skadedyrssikring
samt set fungerende termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan samt dokumentation for gennemført egenkontrol
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af varemdotagelse, opvevaringstemepraturer samt opvarmning fra 22. marts til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har synlig information om, at
personalet kan oplyse om allergene ingredienser.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer uden anmærkninger.


