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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret indretning af
køkken og at der er et tilstrækkeligt antal vaske. OK
Kontrolleret opbevaringstemperatur og afdækning af fødevarer
på køl. OK
Kontrolleret procedure for indfrysning af fisk. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling og indfrysning af fisk for april 2018. OK
Kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.


