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Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den generelle
rengøringsstandart af lokaler og udstyr rundt i virksomheden,
virksomheden har fremlagt plan for periodevis rengøring samt
daglige rutiner. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrolprogram og risikoanalyse er dækkende for
aktiviteterne, virksomheden oplyser at enkelte procedurer er
under revidering i samarbejde med ekstern konsulent. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprocedurer samt risikoanalyse for allergene
ingredienser. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
procedure for sikring af oplysninger om, borgergruppens kost
specifikke krav, herunder evt. fødevarer allergier, virksomheden
har fremlagt procedurer i egenkontrolprogram samt mundtligt
fremlagt hvordan denne konkret følges, ved den enkelte borger.
Følgende er konstateret: Der bliver på etiketter til
vakuumpakket mad, leveret til borger i eget hjem, påtrykt,
hvilke allergene disse indeholder, ved gennemgang af
ingredienslisterne svarer de påtrykte allergene, ikke overens
med de faktiske allergener i ingredienserne. Virksomheden
oplyser at de i en overgangsperiode har overtaget opskrifter fra
et nedlagt engroskøkken, og at de ikke har været opmærksom
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på at disse ting blev ført med over i deres system, virksomheden oplyser at der fremadrettet ikke påtrykkes
allergener, men alene følges procedurer som hidtil.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at, hvis der frivillig mærkes med indhold af allergener i de serverede fødevarer, skal dette
være angivet korrekt og fyldestgørende, samt løsningsmulighed for at sikrer at skriftlige procedurer tilpasses
virksomhedens faktiske aktiviteter.


