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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
skadedyrssikring af køkken samt tilstødende lokaler. Vejledt om
fastskruning af rist i gulv ved ovn i køkken. Kontrolleret
procedure for resthåndtering af aftenbuffet, herunder
nedkøling af lune retter. Vejledt generelt om metode, således
man sikrer korrekt nedkøling via stikprøvekontrol, såfremt
resterne genanvendes. Virksomheden oplyser, at man vil finde
en løsning herpå. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, lager,
opvaskeafdeling, grovkøkken, køle og fryserum. Herunder
udstyr, inventar og overflader. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprogram, herunder "Personlig Hygiejne" og
"Uddannelse". Vejledt generelt om metode, for opdatering
heraf, således procedurerne herfor, er tilpasset virksomheden.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation af egenkontrol i
forbindelse med opvarmning, nedkøling, varemodtagelse,
opbevaringstemperatur samt årlig kontrol og revision i
perioden for december 2017 til dags dato. Vejledt om
udfyldelse af årlig kontrol og revision for 2018. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret virksomhedens procedure
for instruktion af elever og undervisere i fødevare og personlig
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hygiejne.Herunder forholdsregler ved sygdom, arbejdsbeklædning, adfærd samt arbjedsinstruktion i forbindelse
med aften/weekend bespisning. Virksomheden har mundtligt redegjort herfor. Ingen anmærkninger.


