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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
temperaturregulerede håndterings- og opbevaringsforhold af
tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer kan holdes ved en
passende temperatur, og indrettet således at temperaturen kan
overvåges og registreres. Ingen anmærkninger.
Opbevaring af fødevarer og emballage på lager i kælder er
kontrolleret uden anmærkninger. Vejledt generelt om, at
fødevarer og emballage til fødevarer skal opbevares, således
det er beskyttet mod skadedyr.
Kontrolleret, at fødevareaffald opbevares i egnede beholdere i
indvendige lokaler og udendørs. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, varmholdelse og
årlig revision af egenkontrollen for perioden fra den 1. januar
2018 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Set procedurer i egenkontrollen for uddannelse/instruktion af
nye medarbejdere. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret om virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne, som står i rimeligt forhold til det arbejde, de
udfører. Virksomhedens ejer redegjorde for instruktion af nye
medarbejdere. Ingen anmærkninger.
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Kontrolleret medarbejdernes viden om fødevarehygiejne, herunder tilstrækkelig håndhygiejne, brug af egnet og
rent arbejdsbeklædning samt forholdsregler ved sygdom blandt personale som håndterer fødevarer. Ingen
anmærkninger.


