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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og frysere.
Kontrolleret at fødevarer i køleskabe og fryser er emballerede
tilstrækkelige, således kontaminering fra rå og ferske rå vare til
færdige og serveringsklare fødevarer undgås. Gennemgået
procedurer for afhentning og transport af kølekrævende
fødevare. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køle/fryseanordninger og udsalgs/cafe ‘område. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Kontrolleret
egenkontrollens gennemførelse og resultater vedrørende,
varemodtagelse, vareafhentning, opbevaringstemperaturer,
tilstrækkelig varmebehandling af fødevarer og tilstrækkelig
nedkøling af fødevarer for perioden for marts og april 2018.
Kontrolleret virksomheden årlige revision af
egenkontrolprogram via skema af 3. januar 2018. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse vedrørende
tilstrækkelig varmebehandling af fødevarer, virksomheden
anvender Fødevarestyrelsens risikoanalyse for detail
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virksomheder. Kontrolleret at eksempelprogram er tilrettet virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Alle medarbejdere i virksomheden der har ansvar i køkkenet har hygiejne
uddannelse. Ingen anmærkninger.


