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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Fødevarer er korrekt adskilt, tildækket og
hævet fra gulv. Virksomheden har et egent termometer til
temperatur kontrol. Temperatur i kølemøbler. Vejledt konkret
om:
Der skal være tilstrækkelig med kølekapacitet i det køleskab der
anendes til fersk fisk.
Regler for forrum til toilet områder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af udsyr og andre overflader der
kommer i kontakt med fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af udsyr og andre overflader
der kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opvarmning, nedkøling og
opbevaring på køl for marts, april 2018. Virksomheden mangler
dokumentation for opbevaring på køl for april, det er ved dette
tilsyn vurderet som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


