Kontrolrapport

Virksomhed Pizza master

©]

Adresse Bredgade 21

Postnr/By 8740 Braedstrup

Denne kontrol, dato

17-05-2018

©

Tidligere kontrol
Dato 13.10-2016

CVR-nr. 36271019

Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering bato 16-01-2015
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information 1
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

©
©
©

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 1 af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret:

Hygiejniske faciliteter til vask og t@rring af haender i kekken og

udleveringsomrade, opbevaringstemperaturer, adskillelse,

tildeekning pa kgl og frost, uden anmaerkninger. Virksomheden

har redegjort for opbevaring af kantiner med fgdevarer i

kpleskab om natten og opfyldning i kold jomfru under

produktion. Vejledt konkret om Igsningsmuligheder for

opfyldning af kantiner noget oftere i koldjomfru.

Felgende er konstateret: Malt en temperatur pa 10,4 med

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmeaerkninger
®  Indskerpelse
®  Pabud eller forbud

A W N =

@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

pistolmaler i kgledisk i udleveringsomrade, malt en temperatur

med spydtemperaturmaler i midten af hakket oksekgdsbgffer i

keledisk til 8,6 grader. Displayet viser 4,5 grader og keleren

lyder maerkelig. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse da

virksomheden ikke er begyndt at bruge af fadevarerne fra

kgledisken og virksomheden veaelger at kasserer alle fgdevarer

fra kgledisken under tilsynet. Vejledt konkret om

Igsningsmuligheder for faste temperaturmalere inde i

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

koleskabet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Bordplade i kgkken er fa steder slidt

og ved hylde under opvaskebord haenger listen Igst og

gummilisten i kgleskabet er revnet. Vejledt om udfyldelse af

vedligeholdelses skema i egenkontrolprogrammet med

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 20 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

forventet tid for udbedring af forholdene.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er stikprgvevis kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse, dokumentation

pa varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkgling for perioden januar til dags dato. uden

anmaerkninger

Maerkning og information: Vejledt virksomheden om ophangning af skilt med information om at indhold af

allergener i deres fgdevarer kan fas ved henvendelse til kekkenpersonalet og yderligere materiale om allergener
findes pa fvst. hjemmeside.
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