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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Fremstilling af varmrøget laks med
virksomhedens kontrol af centertemperatur ved slut på
røgningen, snitning og skæring af løg, temperaturer i
køleborde, faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken,
opvaskeafdeling, kundeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse/gode
arbejdsgange for alternativ opvarmning med kombination af
temperaturer og holdetider - bilag 3, virksomhedens
dokumentation for kontrol ved varemodtagelse, for
temperaturkontrol af køleopbevaring og for opvarmning og
nedkøling af færdigretter fra sidste kontrol og til 18. maj 2018.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på kylling bryst, grisefilet, kamben af svin, leverpostej og
kødboller.


