
Restaurant Elverdybet

 

 

Dyrehavsbakken 204

2930  Klampenborg

20725206

0
22-05-2018 1
08-04-2016

1
11-04-2014

1
15-08-2013

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder faciliteter til hygiejnisk håndvask,
temperaturer i køle/fryse faciliteter, adskillelse og tildækning af
fødevarer, således at diverse kontamineringer forebygges.
Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om at flødeboller på disk afskærmes således at
disse beskyttes imod kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler med
inventar. herunder isterningmaskinen og opvaskemaskine på
svært tilgængelige steder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lokaler, samt vedligeholdelse og intakt udstyr i virksomheden.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
virksomhedens egenkontrol, herunder varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og varmeholdelse af fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR. Nr..


