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Kontrolrapporttekst ændret 30. maj 2018 efter modtagelse af
risikoanalyse fra virksomheden.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum samt anvendelse af p-skiver
til styring af 3 timers rettesnor for Guacamole og ost,ok. Vejledt
konkret om at denne procedurer kan anvendes for saucer og
dressinger også
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om brug af handsker
Kontrolleret at der mellem produktionen og
personalefaciliteter er 2 lukkede døre,ok.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
kølerum og produktionslokale,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation af
egenkontrollen for opbevaring, temperatur ved tilberedning og
varmholdelse for 2018 til d.d,ok. Kontrolleret virksomhedens
risikoaanlyse for personlig hygiejne,ok.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Kemiske forureninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for tilberedning af friturestegte kartoffel
produkter med fokus på dannelsen af acrylamid,ok.


