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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperaturen i køle og fryse enheder i butikken.
uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation på
opbevaringstemperatur i køleskab og frysere i butik, æggerum,
lagerlokale for perioden januar til dags dato. Følgende er
konstateret: der er ikke dokumenteret i januar måned.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om at
egenkontrollen skal dokumenteres efter fastsatte frekvenser i
egenkontrolprogrammet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Følgende er kontrolleret: Ophængning af kontrolrapport.
Konstateret at den ene side af kontrolrapporten hænger på
bagsiden af den anden og ikke let synlig. Vejledt om at
kontrolrapporten skal placeres således, at den er let synlig og
læsbar for forbrugerne, inden virksomhedens
forretningsområde betrædes.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
færdigpakkede fødevarer er mærket med en korrekt og læsbar
ingrediensliste
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Minutsteak, oksemørbrad, wiener snitsel, grydesteg, hk. oksekød.


