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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fødevarestyrelsen har
overværet fremstilling af Club sandwich, anretning af kold ret
og grilning af steaks, Ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
kølet stegt kylling i køleskuffe til 4,7 °c, at fødevarer i kølerum
er friholdt fra gulv, faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken og i produktionsområde i kælderplan.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, produktionsområde i
kælderplan, kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse og for temperaturkontrol af kølemøbler og ved
opvarmning, varmholdelse og nedkøling af færdigretter fra 1.
november 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Virksomhedsejer har oplyst
omkring instruktion og oplæring af ansatte/nyansatte, og at
hver ansat har et specifik arbejdsområde, så en tilvirker varme
retter ud fra råt kød og andre ingredienser, en anden fremstiller
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sandwich ud fra halvfabrikata, en tredje anretter/fremstiller retter med ost og nachos og en fjerde tager sig
udelukkende af opvasken. Ingen anmærkninger hertil.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på stegt kylling, røget laks, kogte rejer ved
følgesedler.


