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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, økologi samt væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:adskillelse, opbevaring af fødevarer på køl
herunder temperaturer, hygiejniske håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, udstyr
og inventar, køleskab, opvaskemaskine, produktionsoverflader.
OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, udstyr og inventar, køleskab, opvaskemaskine,
produktionsoverflader. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Konkret vejledt om egenkontrolprogram og
skriftlig risikoanalyse skal være tilgængelig i virksomheden som
kan findes på:
www.fvst.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Egenkontrol-
Risikoanalyse-.aspx.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning. OK


