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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret godkendelse af
desinfektionsmidler. De anvendte desinfektionsmidler er
godkendte , Faciliteter til hygiejnsik håndvask, opbevaring af
fødevare på og uden for køl, temperatur målt i køle og frost
faciliteter. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle og
fryse enheder, produktionsbord, ovne samt opvaskelokale
herunder vægge og loft.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken med inventar herunder produktbærende
overflader, vægge samt gulv i køkken, et stk funktionsdygtigt
indstikstermometer. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: På sodavandslager gaber dør 2-3 cm.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for varemodtagelse samt opbevaringstemperatur
samt dokuemntation af opbevaring og varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
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Skiltning med information om allergene ingredienser samt viden om allergener. Ingen anmærkninger.


