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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på frost og køl samt hygiejniske
håndvaskefaciliteter, ingen anmærkninger. Følgende er
konstateret: Fordør til toilet står åben og der opbevares rent
arbejdstøj i rummet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om dør til forrum holdes lukket og arbejdstøjet enten
opbevares i lukkede skabe eller flyttes til et andet rum. I
kølerum opbevares fødevarer som er overskredet sidste
salgsdato. Virksomheden oplyser, at nogle af varerne har været
nedfrossen og andre skal kasseres. Vejledt om at virksomheden
tydeliggør, hvad der er til optøning efter nedfrysning og hvad
der evt. er overskredet holdbarhedsdato.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktionskøkken, opvaskerum inkl. opvaskemaskine, lager,
kølerum og frostrum, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskerum og kølerum inkl. inventar,
ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt instrueret i håndtering af fødevare. Virksomheden har
både skriftlige procedure og sidemandsoplærer også i det omfang der er nødvendigt.


