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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer ved fremstilling af tærter, egnet og ren arbejdsbe-
klædning, sæbe og papirhåndklæde ved håndvaske og
opbevaring af fødevarer i kølerum. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
kølerum, lagerlokale, opvaskelokale, opvaskemaskine og skur
med opbevaring af affaldscontainere. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af
virksomhedens lokaler. Der er monteret vandlåse i alle
gulvafløb i køkkenområdet, insektnet foran vinduer der kan
åbnes mod det fri, bagdør til vareindlevering lukker tæt og
udendørsskur med opbevaring af affaldscontainer er
skadedyrsikret. Ok. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for
skadedyrssikring af kompressorrum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden januar 2018 til juni for kontrol af temperatur i køle og
frysefaciliteter, varemodtagelse af kølevarer, varmebehandling
og nedkøling. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på revet
Mozorellaost, pasteuriserede æg, Protino desserter i bægre,
letmælk og Kærgården ved følgeseddel af 12-06-2018. Ok.


