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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i kølerum og
frostrum, samt opbevaring af fersk laks ved max 2 grader.
Gennemgået procedure for følgende aktiviteter: nedkøling af
kylling fra 65 grader til under 10 grader inden 3 timer samt
nedkølignsmetoder, varemodtagelse og affaldshåndtering.
Generelt vejledt om regler for nedkøling, herunder at nedkøling
skal ske så hurtigt som muligt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af sushi-køkken, bar og buffet
område med service til servering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: set stikprøvevis dokumentation for gennemført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling samt indfrysning af fersk fisk siden
maj 2018 til dags dato. Ejer har redegjort for frekvens for
overvågning af kritiske kontrolpunkter, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


