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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder målt
temperatur. At personalet er iklædt en ren og egnet
arbejdsbeklædning, faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, grillområde, opvask og kølerum. Der er opsat
nye reoler med let afvaskelige plasthylder i kølerum. Ok.
Vejledt konkret om løsningmuligheder for afvaskelig overflade
på rullevogne med hjul.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret eller uddannet i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


