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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Opbevaring, adskillelse og temperaturer af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Gulv, vægge,
produktionsborde, køleinventar. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder vedr. kontrol af rengøring af gulv foretaget
af eksternt firma.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, herunder loft, gulv, vægge. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret om løsningsmuligheder vedr.
kalibrering af termoeter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperaturkontroller ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning i indeværende år.
Vejledt om regler vedr. revidering af egenkontrolprogram samt
muligheder vedr. dokumentation af nedkøling, hvis dette
foretages.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og p-nummer.


