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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer, der
opbevares på køl og frost.
- håndvask indrettet med sæbe og engangshåndaftørring.
- håndtering af fødevarer under opfyldning og klargøring.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
lokaler og inventar heri, herunder tilvirkningsborde, kølerum,
opvaskelokale og lagerlokale. Der er ligeledes kontrolleret
orden og renlighed omkring affaldshåndtering. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden er
påbegyndt udarbejdelse af risikoanalyse. Virksomheden er
vejledt om krav til risikoanalyser af samtlige af virksomhedens
aktiviteter og er i den forbindelse blevet vist hvordan
fødevarestyrelsens værktøj til risikoanalyser fungerer. Links
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hertil er sendt til virksomheden pr email. Kontrolleret at virksomheden har et egenkontrolprogram og
dokumenterer relevante aktiviteter med passende frekvens. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Set virksomhedens skriftlige accept fra hidtidig ejer om videreførelse af kontrolhistorik i forbindelse med
ejerskifte.


