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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgang af
virksomhedens procedurer ved tilberedning af vafler og
caferetter, råvarer modtages hovedsagligt som halvfabricata.
Dog håndteres ferske fisk til panering, udskæring af kød til
steaks samt grøntsager disse klargøres tidsmæssigt adskilt fra
øvrig håndtering af fødevarer og opvask. I køkken adgang til
opvaskevask og fødevarevask. Fødevaevask friholdes efter
skylning afl fødevarer til håndvask. I disk område adgang til
seperat håndvask, ok. Orden, adskillelse samt temperaturer
ved opbevaring af i køere og frostrum, ok. Vejledt om regler for
opbevaring af fødevarer i åben køledisk, køl under 5 grader
eller styring efter 3 timers rettesnor. Vejledt om
fødevarestyrelsens anbefaling om varmebehandling af frosne
bær udover hindbær.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i diskområe, ved vaffelbagning, i
køkken og lager i baggård. Opvask i maskine med skyl over 80
grader, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Generel vedligehold i disk, køkken
og lagerområde set og fundet iorden. Vejledt om krav til
adgang til seperat håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation efter kontrol
af køletemperaturer og efter varemodtagelse, set, ok. Nyt
Internet baseret egenkontrolprogram, risikoanalyse samt
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dokumentation er i opstartfase, her tjekkes op mht. varmebehandling, nedkøling er udpeget som ccp og
dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


