Kontrolrapport

Virksomhed HOTEL RUDK@BING SKUDEHAVN 1/S

©]

Adresse Skudehavnen 21

Postnr/By 5900 Rudkgbing

Denne kontrol, dato

13-07-2018 @
Tidligere kontrol
DAtoR7:10-2017

CVR-nr. 21939145
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering Dato 30-07-2015
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information 1
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

©
©
©

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 1 af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret faciliteter til

vask og t@rring af haender, tilstraekkelige vaske til handvask,

produktion, afskylning og opvask, ingen anmaerkninger.

Kontrolleret temperaturer af kgle- og fryseenheder samt

opbevaring og adskillelse af fégdevarer med og uden kglekrav,

ingen anmaerkninger. Kontrolleret virksomhedens flow i

kekken, herunder inddeling i arbejdsstationer, for sikring mod

krydskantamination, ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

kokken og lager i keelder, herunder taetsluttende vinduer og

fastmonterede intakte gulvriste og aflgb, ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at risikoanalyse er

daekkende for virksomhedens aktiviteter. Fglgende er

konstateret: Virksomheden anvender Fgdevarestyrelsens

eksempel pa risikoanalyse. Virksomheden har udpeget cpp'er

for varemodtagelse og opbevaring af kglekraevende fgdevarer

samt for varmebehandling, varmholdelse og nekgling. Der

mangler enkelte blanketter for deekning af virksomehdens

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

aktiviteter. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Kontrolleret dokumentation for udfgrt egenkontrol pa

omraderne: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,

varmebehandling, varmholdelse og nedkgling, fra april 2018 til

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 5 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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CVR-nr. 21939145

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

dags dato, ingen anmaerkninger.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Maerkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fas pa

forespgrgsel, ingen anmaerkninger.

Kontrolleret fglgende produkter: Ketchup og HP sauce for maerkning af allergene ingredienser. Ingen
anmaerkninger.
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