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Vejrø 4

4943  Torrig L
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45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Kontrol af opbevaringstemperaturer. Procedurer for
langtidstilberedning af fødevarer. Personlig hygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af kølefaciliteter i køkken samt rengøring af kølerum
i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsudstyr samt
kølefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol juni-juli
2018. Kontrol af opbevaringstemperaturer samt kontrol ved
opvarmning/nedkøling af fødevarer.
Kontrolleret: Dokumentationsfrekvens. Følgende er
konstateret: Der var ved tilsynet en del manglende
dokumentation for udført egenkontrol. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at frekvens i
egenkontrolprogram skal følges.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


