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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder samt opbevaring af rengøringsmidler. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Forrum til personaletoilet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mundtlig
procedurer for tilberedning af flæskesteg herunder
temperaturkrav ved varmbehandling og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken og lager herunder
vaskbareoverflader, komfur, pålægsmaskine samt køle og
fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken og lager, vejledt konkret om løsningsforslag
for fastmontering af net i dør ind til lager og
produktionskøkken, lukning af hul forneden på dør indtil lager
samt lukning af hul i loftet over døren indtil produktionslokalet.
Følgende udstyr til temperaturovervågning er kontrolleret uden
anmærkninger: Indstikstermometer
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol i perioden fra 1 maj og til dags dato, for
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områderne varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkølning, vejledt konkret om opdatering af
egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


