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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske-
forhold i køkken, opbevaringstemperatur på køl og frost,
fødevare adskillelse i køleenhederne. ingen anmærkninger.
Håndvasken vil blive flyttet til en nyt sted. Konkret vejledt om
at finde en løsning i forhold til personaletoilet, da der kun er et
offentligt toilet i umiddelbar nærhed. Varsomheden oplyser de
vil kunne anvende toilettet på Agersø kro.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken, herunder udsuger, køle og frost
møbler. ingen anmærkninger. Konkret vejledt om løsnings
muligheder for skadedyrssikring ved bag indgang hvis døren
skal stå åben. Kontrolleret at termometeret er kalibreret. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra sommer start til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning, årlig
revision. ingen anmærkninger. Generelt vejledt om at tilrette
risikoanalysen så det stemmer overens med de nye koncept.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Fich and chips, enegangs hansker, plast bøtter. OK.


