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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i
køleindretninger. Gennemgået procedurer for pH måling af ris,
og opbevaring af fersk fisk ved produktion. Gennemgået
procedurer for indfrysning af fersk fisk. Opbevaring og
adskillelse af fødevarer. Opvaskefaciliteter og forrum til toilet.
Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der var ved tilsynets start ikke sæbe til
hygiejnisk håndvask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden fandt med
det samme sæbe frem. Vejledt generelt om hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i køkkenet og lagerlokale. Rundt om karm ved vindue
ved opvask er der formodet skimmelvækst. Virksomheden
oplyser de vil få malet. Forholdet vurderes som en bagatelagtig
overtrædelse. Ingen anmærkninger. Ydet generel vejledning om
regler for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde herunder inventar
fremstår velvedligeholdt med hele og vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Set udført dokumentation for
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varemodtagelse, opvarmning, indfrysning af fersk fisk, pH måling og temperaturopbevaring af køleindretninger
og fryser for indeværende år. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Generelt vejledt om regler for sporbarhed på de varer, der befinder sig i
virksomheden, og at virksomheden kan finde ny vejledning på fvst.´s hjemmeside www.fvst.dk.
Godkendelser m.v.: Korrekt cvr- og p nummer via. <http://www.cvr.dk>:. Ingen anmærkninger.


