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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og temperaturkontrol af
fødevarer på køl. Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Gennemgået procedure for opbevaring af fresk fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, køleskabe, fryser, samt pålægsmaskine. Generel
vejledning omkring anskaffelse og anvendelse af
desinfiktionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Lister i køleskabe, samt køkkenlokale,
pålægsmaskine, arbejdsborder, kølekabe og fryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse. Generel
vejledning omkring revidering af egenkontrolprogram. Set
dokumentstion for opvarmning og nedkøling af fødevarer for
perioden april 2018 og frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Generel
vejledning omkring visning af kontrolrapporter på
hjemmesiden.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
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producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastfolie.


