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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af hænder.
Opbevaring på køl og frost samt tørvarelager.
Procedure for varmebehandling af frosne hindbær.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområdet, kølefaciliteter, opvask samt tørvarelager og
depotrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol med
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden marts - august 2018.
Uddannelse i hygiejne: Ydet generelt vejledning om uddannelse
af ikke køkkenfagligt personale.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Procedure/temperatur ved bagning af bake-off
rugbrød i plastposer.


