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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortet samt væsentligt
ændrede aktiviteter. Virksomheden har fremvist samtykke ift.
overtalgelse af kontrolhistorik.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaringstemperaturer og adskillelse af
fødevarer i køle- og frostinventar samt i kølerum på lager.
Medarbejder har redegjort for opbevaring af fødevarer i
pizzadisk, herunder tre timers reglen, og nedkøling af
fødevarer. Vejledt om evt. at sætte dørpumper på dører ud til
toilet samt at hæve fødevarer yderligere fra gulv i kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken, herunder bordoverflader,
pizzadisk, redskaber til produktion, køle- og frostinventar,
pizzaovn samt emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling af
fødevarer fra marts 2018 og til d.d. Set virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprogram. Vejledt om at udarbejde
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en vedligeholdelsesplan.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter med, at allergene ingredienser kan fås ved
henvendelse til personalet. Virksomheden har fremvist liste i køkken med allergener og oplyst, at alle
medarbejdere er instrueret i at kunne oplyse om dem i retterne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


