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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion af dagens
menu, samt opbevaring og adskillelse af fødevarer med og
uden kølekrav kontrolleret stikprøvevis opbevaringstemperatur
i køle og frostskab, samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder i køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kipgryder, kølerum herunder
gulv, vægge og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for modtagelse af kølekrævende fødevarer, samt
stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur i køle og
frostenheder, opvarmning, nedkøling samt korrigerende
handling ved fejl, fra januar 2018 til d.d. Ingen anmærkning
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af kolonialvarer. Ingen anmærkning.
Vejledt generelt om regler for videreføring af mærkning ved
ompakning af fødevarer for at bevare sporbarheden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



Midtfyns Efterskole

 

 

Torpegårdsvej 19

5792  Årslev

58842117

Kontrolrapport

side 2 af 2

07-09-2018

anmærkninger: Virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


