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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret, at håndvask er
forsynet med varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænderne , opbevaring af fødevarer,
herunder er opbevaringstemperaturer målt i køl og frost , OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring i Produktions- og serveringsområde,
herunder også inventar og materialer der kommer, eller kan
komme, i berøring med fødevarer, OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligehold i Produktionsområde, herunder
også inventar og materialer der kommer, eller kan komme, i
berøring med fødevarer, ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: For perioden Januar- September 2018 er
dokumentation for udført egenkontrol gennemgået , herunder
er dokumentation for den "ugentlige" temperaturkontrol for
køl og frost , kontrollen af opvarmning, nedkøling,
genopvarmning, og den årlige revision , set virksomhedens
risikoanalyse , som vurderes som egnet for virksomhedens
produktion og vareudvalg ,ingen anmærkninger, vejledt konkret
mht. frekvensen for dokumentation i egenkontrollen
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


