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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, håndtering og
hygiejnisk adskillelse af fødevarer i køleskabe. Faciliteter til
hygiejnisk håndvaskning. Konkret vejledt om nedkølingsrutiner
i gastrobakker vha. køleskab i kælderen. Gennemgået
procedurer for håndtering af fersk fisk og skaldyr.
Virksomheden lægger is på fisken. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse
af virksomhedens overflader og inventar herunder gulve,
vægge, loft, køleskabe og inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret væggen i kældern uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden fra sidste kontrol til d.d. Konkret vejledt frekvens for
dokumentation for varemodtagelse, da september ikke var
udfyldt. Forholdet er vurderet under bagatelgrænsen.


