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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der var ingen produktion
ved tilsynet. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur i køl/frostenheder, adskillelse og
opbevaring af fødevare (meget begrænset da der ikke er startet
op endnu) samt håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set skema til dokumentation af
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
opvarmning. Ingen dokumentation da virksomheden ikke er
startet endnu.Stikprøvevis kontrolleret egenkontrolprogram og



Seerupgaards Landkøkken

 

 

Fælledvej 120

2791  Dragør

36394889

Kontrolrapport

side 2 af 2

24-09-2018

risikoanalyse uden anmærkninger. Følgende er konstateret: Risikoanalyse er mangelfuld. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om brug af korrekte
blanketter og udleveret vejledning for samme.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden kan oplyse
forbrugeren om allergener i deres fødevarer samt at der skiltes med oplysningen.


