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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, temperaturkontrol af køleenheder
samt opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
varmebehandling og efterfølgende nedkøling af hakket
oksekød, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
tilvirkning af råvarer til dagens produktion, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsborde, vaske, pizzaspader og mikrobølgeovn, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligholdelse af
termometre til måling af kerne- og overfladetemperatur, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprogram, ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om at skriftlig risikoanalyse skal være
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tilgængelig i virksomheden, og vejledt konkret om, at en branchekodes risikoanalyse eller Fødevarestyrelsens
selvbetjeningsblanketter (http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Side
r/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.)
kan anvendes. Konkret vejledt om blanketvalg, blanket nr. 6 er gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås ved
henvendelse til personalet, ingen anmærkninger.


