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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring,
adskillelse og tildækning af fødevarer samt facilitet for
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Ydermere kontrolleret kemiske procesforureninger. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens gode
arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen af
akylamid ved fremstilling af pommesfrites. Gennemgået
brugsanvisningen på pommesfritter og sammenlignet dem
med virksomhedens arbejdsgange.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i køkkenet. Flere lister i køleenheder, fremstod med
brud, der havde givet anledning til ansamling af snavs og vækst
af små sorte/hvide plamager. Undersiden af hylder i køleskab
fremstod ligeledes med små hvide/sorte plamager. Forholdet
vurderes ud fra omstændigheden, som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret i rengøring af svært tilgængelige
steder samt steder der kan være angrebet af skimmelvækst.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af udstyr og
inventar i køkkenet. Flere lister i køleenhederne, fremstod med
brud. Ansatte oplyste, at de ville få dem skiftet snart. Forholdet
vurderes ud fra omstændighederne, som en bagatelagtig
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overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Stikprøvevis kontrolleret gennemført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning for indeværende måned. Ingen anmærkning. Virksomheden
nedkøler bagekartofler, men fører ikke egenkontrol med dette. Virksomheden oplyser, at de ikke var klar over at
de skulle det. Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt i regler for nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Herunder procedure for varemodtagelse og opvarmning. Ydermere
kontrolleret virksomhedens viden mht. regler for forrum til toilet samt generel hygiejnisk praksis. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR.


