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Der er ikke aktivitet i køkken under tilsyn.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler, faciliteter til hygiejnisk håndvask, der
opbevares ikke kølepligtige fødevare i køkken d.d. Opbevaring
af tørvare og andre fødevare. Virksomheden meddeler den ikke
bruger køkken dagligt g der er en anden virksomhed Dar
anvender køkken løbende. Virksomheden har redegjort for
ansvarsfordeling.
Virksomheden meddeler den muligvis vil udvide aktiviteterne i
køkkenet. Vejledt og gode arbejdsgange for at undgå kryds
konterminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskabe samt overflader der kommer i kontakt med
fødevare, ovn samt vægge og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken
herunder vinduer og afløb. Overflader der kommer i kontakt
med fødevare samt kølekapacitet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
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Dokumentation for opbevaring og varemodtagelse for december 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret: Virksomheden meddeler den har en procedure for at
meddele allergener ved bestilling af buffet. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om mulighed for at tilføje
allergene information til bestillings lister.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


