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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevare på
køl/frost, der forefindes sæbe og engangspapir ved håndvask,
set tilvirkning af pitabrød herunder korrekt brug af handsker.
Handsker er godkendt til kontakt med fødevare, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområde og lager.
Følgende er konstateret: Under kantiner i koldjomfrue er der
indfrosset skinke og bestillingspapir. Virksomheden oplyser at
de gør den ren med det samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af inventar
herunder borde, insektnet for døre, opvaskesektion, klinker i
salgs/tilvirkningsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol i
perioden januar 2018 til dags dato for varemodtagelse samt
temperatur køl/frost.
Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrol i
forhold til opvarmning af fødevare.
Følgende er konstateret: Virksomheden er stoppet med selv at
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lave kødsovs og kebab, og har derfor ikke været opmærksom på at lave egenkontrol på opvarmning.
Virksomheden tilberede prefabrikerede bøffer og kylling, hvor opvarmningen bør dokumenteres. Virksomheder
kan redegøre for hvad temperatur fødevarer bør opvarmes til og viser termometer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Mærkning og information: Information om at allergene ingredienser kan oplyses ved forespørgsel. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Opdateret virksomhedens fødevareaktiviteter, ingen anmærkninger.


