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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og temperaturkontrol af
fødevarer på køl.
Følgende er konstateret: Der er ikke en seperat håndvask i
virksomhedens køkken. Der er 2 vaske og en opvaskemaskine.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for antal af vaske i
produktionsvirksomheder. Ejer oplyser, at der vil blive etaleret
et grovkøkken senest 2019, hvorefter at vasken til højre for
døren i køkken, vil blive benyttet som seperat håndvask.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene
ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal
skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkkenlokale, køleskabe, fryser,
samt olie/frituresteger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lister i køleskabe og fryser,
samt køkkenlolake.
Kontrolleret: Lagerrum med drikkevarer og kolonialvarer.
Følgende er konstateret: Lokalet fremstår ikke velvedligeholdt
og med rå gipsplader.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for velvedligeholdte lokaler hvor der forefindes fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatiur,
samt opvarmning af fødevarer for perioden april 2017 og frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


