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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden beskrev
procedurer for brygning af øl. Virksomheden opbevarer ikke
råvarer, men får disse hjem samlet til hver enkelt brygning.
Efter brygning opbevares øl på fustager, mærket med hvilken
type øl fustagen indeholder.
Kontrolleret at virksomheden anvender desinfektionsmiddel,
som er godkendt af Fødevarestyrelsen. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af bryggeri og
kølerum. Ingen anmærkninger. Virksomheden beskrev
procedurer for rengøring af udstyr efter endt brygning, samt
afhændelse af restaffald fra brygningen. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
bryggeri og kølerum. Ingen anmærkninger. Virksomhedens
skadedyrssikring varetages af Hobro kommune.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
opdaterede risikoanalyse. Ingen anmærkninger. Virksomhedens
beskrivelse af procedurer for sporbarhed, varemodtagelse og
rengøring svarer til de styrende foranstaltninger virksomheden
har beskrevet i risikoanalysen.
Set analyseresultat på vand fra vandværk. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret offentliggørelse
af kontrolrapport på virksomhedens hjemmeside. Ingen
anmærkninger
Mærkning og information: Virksomheden beskrev procedurer
for sporbarhed et skridt fra og et tilbage. Virksomheden
oplyser, at den udelukkende leverer øl fustager til den
tilknyttede restaurant. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.
Varestandarder: Kontrolleret anvendelse af godkendte
tilsætningsstoffer. Ingen anmærkninger. Virksomheden oplyser
at de ikke anvender tilsætningsstoffer i deres øl med de
opskrifter de pt anvender.


