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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperatur på køl og frost. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i køkken.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
forholdsregler ved sygdom eller bærere af sygdom blandt
køkkenpersonalet, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj. Kontrolleret
virksomhedens procedure for håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og lagre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaringstemperatur,
genopvarmning og opvarmning/nedkøling i 2018. Vejledt
virksomheden om hvordan man kan dokumentere i
egenkontrollen, at der ikke har været håndtering af fødevarer i
form af nedkøling i en bestemt måned.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
procedure for at informere forbrugere om evt. allergen i
fødevarer. Ingen anmærkninger.


