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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur og adskillelse i kølerum og frostrum,
opbevaring af tørvarer på hylder i køkkenet og på lager i
kælder. Kontrolleret procedure for tilberedning af glutenfri og
laktosefrie produkter. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
opbevaring af skrællede grøntsager i stålspande. Ingen
anmærkniner. Generelt vejledt om desinfektionsmiddel skal
være godkendt af fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, herunder hylder og
ventilationsriste, emfang og hørt procedure for rengøring af
pålægsmaskine. Konkret vejledt om f.eks at desinficere
pålægsmaskine efter rengøring med godkendt
desinfektionsmiddel eller kogende vand.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprocedure for fødevarekontaktmaterialer. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra april 2018 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
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visning af kontrolrapport på egen hjemmeside.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Fryseposer og film. Konkret vejledt om f.eks at
indhente datablad ved producent for specifikt anvendelse af plast- og engangsmaterialer.


