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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaringstemperaturer og adskillelse af
fødevarer i produktionskøkken og på lager i kælder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordoverflader, køle- og frostinventar, hylder i
skabe i produktionskøkken, opvaskeområde samt vægge, gulv
og loft. Lagerlokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling af
fødevarer for indeværende år. Vejledt om at tilføje start- og
sluttidspunkt for nedkøling og evt. ændre
dokumentationsfrekvensen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansvarlig medarbejder er behørigt instrueret i
håndtering af fødevare, dette ved hygiejnebevis. Madlavning
og køkkendrift fungere som en fast aktivitet for stedets
besøgende, som alle instrueres i håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


